Salmantines

SPANSKA DELIKATESSER

ARROZ BOMBA DE CALASPARRA DO PAELLARIS 500 G

Rundkornigt Bombaris

Ursprungsmarkt: DO Calasparra

4 ® Bombariset ar det absolut basta riset som Spanien har att
Bﬁﬂ erbjuda och ska man gora en riktig Paella ar det detta ris du
<< CALASPARRA » letar efter. Sorten &r rundkornig, 5,2 mm lang innan tillagning

PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN

Riset har en hardhet som den far pa naturlig vag i slutet av
mognadsprocessen och detta beror pd hég temperatur och 1&g
luftfuktighet (30-40%). De I3ga nivaerna av starkelse (amylos)
gor att riset inte klibbar.

‘“w \\ men Okar hela 100% i langd och tjocklek.

Anvand 3-4 delar vatten/buljong och 1 del Bombaris, berakna
90g per portion. Tillagningstid 20 minuter.

Om producenten

Arroz de Calasparra betyder helt enkelt ris fran Calasparra och
ar varldens forsta ris som blivit ursprungsmarkt (1986). Vi kdper
vart ris fran det lokala lantkooperativet "Virgen de la
Esperanza”, vilka star for mer an 95% av produktionen i
omradet sedan 1962 da det bildades.

Riset odlas i byn Calasparra som ligger i Murcia vaster om
Staden Alicante. Den héga kvalitén pa vattnet som anvands for
odling av detta ris (frdn floderna Segura och Mundo) och den
hoga hojden 6ver havet (300 till 500 meter) goér att man far ut
en extremt hog kvalitet av riset fran Calasparra.

Nettovikt: 500 g

Ursprung: Spanien

Foérvaring: Torrt och svalt.

Ingredienser: Bombaris.

Naringsvarde per 100 g: Energi: 1474 k)/352 Kcal Fett: 0,8 g
varav mattat fett: 0 g Kolhydrater: 79,1 g varav sockerarter: 0 g
Protein: 5,7 g Salt: 0,18 g

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 0.51 kg



