Salmantines

SPANSKA DELIKATESSER

ISAAC MARTIN JAMON GRAN RESERVA 26 MANADER MED BEN

Lufttorkad serranoskinka med ben, lagrad i 26 manader

En lufttorkad skinka fran Salamanca, lagrad i minst 26 manader.
Till 50 % kommer kottet fran Duroc-grisar, vilket ger en fyllig,
komplex smak med ndtiga toner och balanserad salta.

For att fa ut basta smak och saftighet fran din skinka med ben
bor skinkan férvaras pa en sval, torr plats, skyddad fran direkt
solljus och fukt. Nar du skivar, anvand en lang, flexibel skarkniv
och gérna ett skinkstall for stabilitet - vi erbjuder bdda HAR.
Tack alltid snittytan med plastfolie eller en tunn skiva av fettet
mellan skivningarna for att bevara kvaliteten. Skiva endast det
du tanker konsumera direkt och forvara resten pa benet; hela
benet hjalper skinkan att behalla sin smak langre. Konsumera
skivan inom 2-3 veckor efter forsta skivnhing, men med korrekt
forvaring kan skinkan halla langre.

Om producenten

Isaac Martin ar en producent av lufttorkade skinkor i Salamanca
i nordvastra Spanien. Foéretaget foder sjalva upp sina grisar och
har full kontroll dver hela produktionen, fran uppfédning till
fardig lagrad skinka. Genom traditionella tillverkningsmetoder
och Iang lagring sakerstalls skinkor med fyllig smak, balanserad
salta och saftig konsistens.

Nettovikt: Ca 10 kg

Ursprung: Spanien

Foérvaring: Kylvara.

Ingredienser: Lufttorkad skinka, salt, konserveringsmedel
(E-250, E-252).

Naringsvarde per 100 g: Energi: 1680 kJ/404 Kcal Fett: 30 g
varav mattat fett: 11,1 g Kolhydrater: 0,1 g varav sockerarter:
0,1 g Protein: 33,5 g Salt: 4,2 g

KYLVARA

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 8 kg


https://www.salmantinos.se/webbutik/#ovrigt
https://www.salmantinos.se/kylvara/

