Salmantines

SPANSKA DELIKATESSER

ISAAC MARTIN JAMON GRAN RESERVA HANDSKUREN SKINKA LAGRAD 26 MANADER 100 G

Lufttorkad handskuren serranoskinka, lagrad i 26
manader

En handskuren skinka fran Salamanca, lagrad i minst 26
manader. Till 50 % kommer kottet fran Duroc-grisar, vilket ger
en rik och komplex smak med ndtiga toner och balanserad salta.

Om producenten

Isaac Martin ar en producent av lufttorkade skinkor i Salamanca
i nordvastra Spanien. Foéretaget foder sjalva upp sina grisar och
har full kontroll 6ver hela produktionen, fran uppfédning till
fardig lagrad skinka. Genom traditionella tillverkningsmetoder

JAMON BODEGA
DUROC
| IGRANIRESERVE CELLAR HAM DUROC RACE CROSSOBRED

""""" = och Iang lagring sakerstalls skinkor med fyllig smak, balanserad
salta och saftig konsistens.

Nettovikt: 100 g

Ursprung: Spanien

Foérvaring: Kylvara.

Ingredienser: Lufttorkad skinka, salt, konserveringsmedel
(E-250, E-252).

Naringsvarde per 100 g: Energi: 1680 kJ/404 Kcal Fett: 30 g
varav mattat fett: 11,1 g Kolhydrater: 0,1 g varav sockerarter:
0,1 g Protein: 33,5 g Salt: 4,2 g

KYLVARA

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 0.101 kg


https://www.salmantinos.se/kylvara/

