Salmantines

SPANSKA DELIKATESSER

PAYOYO MELLANLAGRAD GET- OCH FAROST

Mellanlagrad get- och farost

En mellanlagrad ost gjord pa en blandning av pastoriserad get-
och farmjoélk. Osten tillverkas av det prisbelonta mejeriet Quesos
Payoyo i Grazalema, Andalusien. Lagringstiden pa 2-4 manader
ger en balanserad smak dar getostens syra moéter farmjolkens
rundare och fylligare toner.

Om producenten

Quesos Payoyo ar ett litet hantverksmejeri beldget i bergsbyn
Villaluenga del Rosario i Sierra de Grazalema, Andalusien. Sedan
starten 1997 har de specialiserat sig pa ostar gjorda pa mjolk
fran lokala Payoyo-getter och far, raser som ar inhemska i
omradet. Mejeriet kombinerar traditionella tillverkningsmetoder
med modern livsmedelshantering, vilket har gett dem flera
utmarkelser bade i Spanien och internationellt. Payoyos ostar
kannetecknas av rena, naturliga smaker och en tydlig koppling
till den omgivande bergsnaturen. Féretaget lagger stor vikt vid
lokal hallbarhet, djurvalfard och kvalitet i varje led, fran
uppfédning och mjélkning till osttillverkning och lagring.

Nettovikt: ca 1,9 kg

Ursprung: Spanien

Foérvaring: 2-8 °C.

Ingredienser: Pastériserad get- och farmjolk (85 %/15 %),
salt, 16pe, stabiliseringsmedel: kalciumklorid,
konserveringsmedel (lysozym fran agg), mjolksyrakulturer.
Naringsvarde per 100 g: Energi: 1444 k)/348 Kcal Fett: 27,06
g varav mattat fett: 19,42 g Kolhydrater: 2,41 g varav
sockerarter: 0,25 g Protein: 23,61 g Salt: 1,52 g

KYLVARA

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 2 kg


https://www.salmantinos.se/kylvara/

