Salmantines

SPANSKA DELIKATESSER

SOBRASADA DE MALLORCA IGP

Bredbar paprikakryddad korv
Ursprungsmarkt: Sobrasada de Mallorca IGP

Sobrasada ar en bredbar korv som ar traditionell pa Balearerna
och specifikt fran Mallorca. Den ar tillverkad av flaskkott och &r
kryddad med salt, peppar och paprika. Oftast an den stoppad i
naturskinn och far dar mogna langsamt.

Mallorginerna ater den tillsammans med bréd, ra som den ar
eller 1att grillad. Lagringstiden ar mellan en och atta manader
beroende pa storlek. Namnet Sobrasada kommer fran det
italienska ordet sopressa, vilket betyder ungefar krossad eller
mald.

Sobrasada de Mallorca IGP

Pa Mallorca tillverkas denna korv som varit ursprungsmarkt av
EU sedan 1996. Ursprungsmarkningen garanterar att produkten
ar gjord endast pa 30-60% magert flaskkott, 40-60% bacon/sida,
2% salt, 4-7% paprikapulver samt peppar och andra kryddor
efter producentens eget huvud (oregano, rosmarin, timjan).
Denna variant gors pa alla typer av flaskkétt. Ju mer fett
sobrasada innehaller desto mer paprikapulver brukar man
krydda med. Fargen &r naturligt réd och kommer fran paprikan,
da ursprungsmarkningen férbjuder anvandningen av fargamnen.

Nettovikt: Ca 0,6 kg

Ursprung: Spanien

Foérvaring: Torrt och svalt 0-17 °C

Ingredienser: Bacon fran gris med antioxidationsmedel: (E-321
och E-320), griskétt, paprikapulver, salt, svartpeppar, dextros.
Naturligt grisfjalster ej atbart.

Naringsvarde per 100 g: Energi: 2570 kJ/624 Kcal Fett: 65 g
varav mattat fett: 28 g Kolhydrater: 0,5 g varav sockerarter: 0,5
g Protein: 8,8 g Salt: 2,1 g

KYLVARA

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 1.03 kg


https://www.salmantinos.se/kylvara/

